MENU TEMATICO

Primer
plato

Caminos de sabor en Wonderland

Humus de remolacha, dados de
panceta, arena de Kalamata, setas
encurtidas y brotes

Comenzaremos nuestro recorrido por esta extraordinaria historia de
imaginacion, interpretacion y conexién con el paisaje a través de un
humus de remolacha, dados de panceta, arena de Kalamata, setas
encurtidas y brotes frescos. En este plato se entrelazan diversas
formas, texturas y una vibrante paleta de colores. El color violeta, que
sirve como base de la estructura del plato, evoca un mundo lleno de
maravillas y sorpresas, similar a los magicos reinos que descubrimos en
las aventuras de Alicia.

Segundo
plato

Reina Roja en el mar del Jardin

Trucha asalmonada sobre puré de patata violeta,
cebolla roja y frambuesa liofilizada

En este plato nos basamos en uno de los personajes mas iconicos de
esta obra, la Reina Roja de Corazones, que se asocia con el color rojo,
simbolizando tanto la autoridad como la pasién. Su caracter fuerte

y a menudo temperamental puede reflejarse en la intensidad de los
sabores y colores de este plato: trucha asalmonada sobre puré de
patata violeta, cebolla roja y frambuesa liofilizada. El color rojo no solo
es visualmente atractivo, sino que también puede simbolizar la pasion
y la fuerza de su caracter. La cebolla encurtida aporta acidez; las
frambuesas, un toque dulce, y el pescado con la Parmentier transmite
un sabor delicado, creando un equilibrio que puede recordar la
dualidad de su personalidad: autoritaria pero también vulnerable.

Postre

Sueiios de chocolate y té

Dos texturas de chocolate al té con crumble salado
y bizcocho de aceite

Acabaremos el recorrido de los mundos de Alicia haciendo referencia

a la fiesta del té, interpretandola con Dos texturas de chocolate al

té con crumble salado y bizcocho de aceite. Las dos texturas de
chocolate representan, por un lado, la imaginacion, y por el otro,

la fragil realidad con un toque amargo de la infusién. Y, sin un hilo
conductor como el aceite, no podrian coexistir estos dos mundos:

el dulce con el salado, que nos abre las papilas gustativas, como

hizo Lewis Carroll abriéndonos un mundo de fantasia, haciendo que
formara parte para siempre del imaginario colectivo contemporaneo.

Tenemos a disposicion los alérgenos de nuestro menti

Café-restaurante
CaixaForum

Incluye pan y una bebida

@ SINGULARIS



MENU TEMATICO INFANTIL

Plato
Unico

Aventura en el Pais
de las Maravillas

Pasta tricolor salteada con setas, brocoli y
panceta acompaiiada de merluza empanada.

Como Alicia en su viaje por el Pais de las Maravillas, este
plato nos invita a descubrir una mezcla de colores, sabores y
sorpresas. La pasta tricolor, las setas, el brécoli, la panceta y
la merluza empanada crean una aventura para los sentidos,
igual que la exposicion nos lleva a explorar mundos
imaginarios llenos de curiosidad, creatividad y diversion. j
Buen viaje y buen provecho!

Postre

Suenos de chocolate y té

Dos texturas de chocolate al té
con crumble salado y bizcocho de aceite.

En el mundo de Alicia, una taza de té puede

convertirse en una gran aventura. Este postre, con
chocolate y té, nos recuerda la famosa merienda del
Sombrerero Loco, donde nada es lo que parece. Sus
diferentes texturas, el crumble crujiente y el suave
bizcocho nos invitan a imaginar, jugar y soiiar, igual
que hace Alicia en su viaje por el Pais de las
Maravillas.

Tenemos a disposicion los alérgenos de nuestro menti

Café-restaurante

CaixaForum

Incluye pan y una bebida

@ SINGULARIS



