Cafe-restaurante

CaixaForum

COLORES
DEL MUNDO

NOVATERRA




ABIERTO TODOS LOS DIAS DE 12:30H A 16:30H

CONTACTANOS PARA HACER TU RESERVA:
960 01 42 53

NOVATERRACAIXAFORUM@NOVATERRACATERING.COM

MENU COMPUESTO DE 3 PLATOS Y QUE INCLUYE LA PRIMERA
BEBIDA. POSTRE O CAFE

PRECIO: 24€

Café-restaurante

NOVATERRA

CaixaForum



DEGRADADO DE GAMBAS

Tartar, plancha y salsa

Con este plato crudo y cocido, demostramos que
cuando cocemos a estos crustaceos, el calor rompe
las proteinas y se liberan los pigmentos
carotenoides, cuyo color real es el mencionado
naranja y rojo brillante. La desnaturalizacion de la
proteina, por calentamiento, hace que aparezca el
color del carotenoide sin modificaciones en su
espectro.

Café-restaurante
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PESCADO AZUL Y MIL
COLORES DE VEGETALES

Salmon con wok de vegetales

El tono de las verduras proviene de los fitoguimicos,
compuestos presentes en los alimentos de origen
vegetal. Esta receta destaca la amplia gama de
colores que se encuentran en la naturaleza.
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COMPOSICION DE
CITRICOS EN TEXTURAS

Bizcocho de limon, helado de naranja y gajos de pomelo

Los colores brillantes como el amarillo vibrante, el
naranja intenso, el verde limoén, el rosa y los tonos
pasteles ofrecen una estética muy atractiva al
momento de elaborar un plato con un aspecto
original.

Café-restaurante

NOVATERRA
CaixaForum



——
C czf quz‘cwmmfe

. "&Q
. ‘i



