Cafe-restaurante

CaixaForum

COLORS
DEL MON

NOVATERRA




OBERT TOTS ELS DIES DE 12:30H A 16:30H

CONTACTA'NS PER A FER LA TEUA RESERVA:
960 01 42 53
NOVATERRACAIXAFORUM@NOVATERRACATERING.COM

MENU COMPOST DE 3 PLATS | QUE INCLOU LA PRIMERA BEGUDA.

POSTRE O CAFE
PREU: 24€

Café-restaurante

NOVATERRA

CaixaForum



DEGRADAT DE GAMBES

Tartar, planxa i salsa

Amb aquest plat cru i bullit, vam demostrar que quan
coem a aquests crustacis, la calor trenca les
proteines i s'alliberen els pigments carotenoides, el
color real dels quals és I'esmentat taronja i roig
brillant. La desnaturalitzacio de la proteina, per
escalfament, fa que aparegui el color del carotenoide
sense modificacions en el seu espectre.
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PEIX BLAU | MIL COLORS
DE VEGETALS

Salmo amb wok de vegetals

El to de les verdures prové dels fitoquimics,
composts presents en els aliments d'origen vegetal.

Aquesta recepta destaca I'amplia gamma de colors
que es troben en la naturalesa.

Café-restaurante NOVATERRA
CaixaForum




COMPOSICIO DE CITRICS
EN TEXTURES

Bescuit de llimona, gelat de taronja i grillons d'aranja

Els colors brillants com el groc vibrant, el taronja
Intens, la verda llimona, el rosa i els tons pastels
ofereixen una estetica molt atractiva al moment
d'elaborar un plat amb un aspecte original.
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